Chateau Rieussec

ler Cru Classé, Sauternes

=
Le vin de Chéateau Rieussec s’inscrit depuis plusiganérations comme une des premieres réféereaceaudernes.
Classé ler Grand Cru en 1855, il marie subtilerSBéntillon, Sauvignon et Muscadelle.
Cépages associés dans le vin :
90 a 95% Sémillon, 5 a 10% Muscadelle et Sauvignon

Durée du vieillissement en flts de chéne :
18 a 26 mois suivant les millésimes dont 50 a 58%iits neufs
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Millésime 2011 | SAUTERNES
o 95% Sémillon &

o 2% Sauvignon
o 3% Muscadelle

Le début d’année viticole a été complexe a gérargmé par une pluviométrie relativement faibleatesjer & mars et tres
faible en avril. Les rosées matinales alliees afaifde humidité et des températures élevées amtitaé un contexte

favorable au développement de I'oidium (maladi@trgamique) ce qui a nécessité une grande vigildacws vignerons. ==
Les mois d’aolt et septembre ont été irrégulierémemides, conditions propices au développemefrioditytis, suivi d'un

bel été indien qui a permis d’attendre le momeminmom et d’étaler les vendanges (7 passages) jasduhovembre.

Notes de dégustation (a la mise en bouteilles):
Belle robe dorée déja intense. Nez délicatemeséhmiis apparaissent de notes de chévrefeuille #¢ur d’'acacia.
La bouche est rapidement ample, généreuse, oulsatries notes de liqueur et de fraicheur. Le fsitdiscret mais I'équilibre est

parfait. En finale on trouve de la longueur et {gasce relevée par une tres Iégere pointe d’amertnécessaire pour réveiller les
aromes.



